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Антибиотики, применяемые для терапевтических целей и для стимуляции роста и развития молодняка животных,  в значительных количествах накапливаются в продуктах питания  – мясе, молоке, яйцах, создавая угрозу для здоровья человека [1]. Существует уже большое количество способов контроля остаточных количеств антибиотиков в пищевых продуктах. Однако они длительные, дорогостоящие и требуют на стадии пробоподготовки больших объемов токсичных органических растворителей для экстракции и концентрирования [2-4]. Разработка экологичной,  дешевой и экспрессной методики одновременного определения амфениколов в продуктах животного происхождения по-прежнему является актуальной задачей.

Предложен эксспресный, чувствительный, безопасный способ одновременного определения остаточных количеств флор -, тиам - и хлорамфениколов в пищевых продуктах методом высокоэффективной жидкостной хроматографии с ультрафиолетовым детектированием  (ВЭЖХ-УФ) при λ =  228 и 280 нм, с использованием сочетания QuEChERS и дисперсионной жидкостно-жидкостной микроэкстракции (ДЖЖМЭ). Установлены оптимальные  условия проведения пробоподготовки по QuEChERS и ДЖЖМЭ, обеспечивающие достаточное концентрирование и дополнительную очистку  экстракта. Степень извлечения составляет 64 - 87%, в зависимости от природы матрицы пробы. При выбранных оптимальных условиях диапазоны определяемых содержаний с учетом коэффициента концентрирования,  равного 10, составили 0.01 – 5 мг/кг. Относительное стандартное отклонение результатов анализа не превышает 0.09. Пределы обнаружения  рассчитаны при отношении сигнал/шум = 3, а пределы определения -  при отношении сигнал/шум = 10. Пределы определения антибиотиков в пробах с учетом навески и концентрирования  экстракта в 10 раз составляют 0.01 мг/кг. Продолжительность анализа составляет  1-1.5 ч. В большинстве  проанализированных продуктов не обнаружено наличие амфениколов, однако в пробах печени и говядины установлено присутствие остаточных количеств амфениколов. Так в пробе говядины выявлено присутствие 0.018 мг/кг тиамфеникола, а в образце печени – 0.14 мг/кг флорфеникола, однако содержание их не превышает установленных норм.
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